['heure du thé classique
Classic Iligh Tea

Sandwiches & canapés

CEuf mimosa a la truffe et parmesan
Deviled egg with truffle and parmesan

Latke de pdt et céleri-rave, saumon fumé a I'érable, remoulade, pomme verte
Potato and celeriac latke, maple smoked salmon, remoulade, green apple

Petit pain brioché, rillettes de canard, légumes croguants, coriandre, mayo miso-érable
Brioche, duck rillettes, pickled vegetables, cilantro, miso-maple mayo

Mini toast au caviar d’aubergine fumée a I'érable, grenade, feta
Mini toast with maple smoked eggplant caviar, pomegranate, feta

Pain érable et noix, Suisse, smoked meat, choucroute, moutarde a I'érable
Maple and walnut bread, Swiss cheese, smoked meat, sauerkraut, maple mustard

Scones

Nature et scone du moment
Plain and scone of the moment

Confiture maison, créme mascarpone au sirop d’érable
Homemade jam, maple syrup mascarpone cream

Douceurs
Sweet treats

Pot de creme a I'érable, compote de camerises, crumble
Maple pot de creme, haskap berry compote, crumble

Gateau Reine Elizabeth, dattes, sucre 3 la créme fouetté, coco
Queen Elizabeth cake, dates, whipped cream fudge, coconut

Macaron alatire d’érable
Maple taffy macaron

Tartelette au chocolat 60%, pépites d’érable
60% chocolate tartlet, maple chips

Servi avec un thé de notre sélection maison
Served with a tea from our house selection

54% pp

(taxes et service non inclus)
(taxes and service not included)

12 MARS au 20 AVRIL 2025
MARCH 12th to APRIL 20th 2025



['heure du thé vege
Vegetarian high tea

Sandwiches & canapés

CEuf mimosa a la truffe et parmesan
Deviled egg with truffle and parmesan

Latke de pdt et céleri-rave, fauxmon fumé a I'érable, remoulade, pomme verte
Potato and celeriac latke, maple smoked vegelox, remoulade, green apple

Petit pain brioché, végépaté, légumes croquants, coriandre, mayo miso-érable
Brioche, vegepaté, pickled vegetables, cilantro, miso-maple mayo

Mini toast au caviar d’aubergine a I'érable, grenade, feta
Mini toast with maple eggplant caviar, pomegranate, feta

Grilled cheese, pain érable et noix, Suisse, champignons, choucroute, moutarde a I'érable
Grifled cheese, maple and walnut bread, Swiss cheese, mushrooms, sauerkraut, maple mustard

Scones

Nature et scone du moment
Plain and scone of the moment

Confiture maison, créme mascarpone au sirop d’érable
Homemade jam, maple syrup mascarpone cream

Douceurs
Sweet treats

Pot de creme a I'érable, compote de camerises, crumble
Maple pot de creme, haskap berry compote, crumble

Gateau Reine Elizabeth, dattes, sucre 3 la créme fouetté, coco
Queen Elizabeth cake, dates, whipped cream fudge, coconut

Macaron a latire d’érable
Maple taffy macaron

Tartelette au chocolat 60%, pépites d’érable
60% chocolate tartlet, maple chips

Servi avec un thé de notre sélection maison
Served with a tea from our house selection

54% pp

(taxes et service non inclus)
(taxes and service not included)

12 MARS au 20 AVRIL 2025
MARCH 12th to APRIL 20th 2025



’heure du the, sans gluten™
Gluten free* high tea

Sandwiches & canapés

CEuf mimosa a la truffe et parmesan
Deviled egg with truffle and parmesan

Latke de pdt et céleri-rave, saumon fumé a I'érable, remoulade, pomme verte
Potato and celeriac latke, maple smoked salmon, remoulade, green apple

Petit pain, rillettes de canard, Iégumes croquants, coriandre, mayo miso-érable
Bun, duck rillettes, pickled vegetables, cilantro, miso-maple mayo

Mini toast au caviar d’aubergine a I'érable, grenade, feta
Mini toast with maple eggplant caviar, pomegranate, feta

Grilled cheese, pain au tournesol, Suisse, champignons, choucroute, moutarde a I'érable
Grilled cheese, sunflower seeds bread, Swiss cheese, mushrooms, sauerkraut, maple mustard

Scones

Scones du moment
Scones of the moment

Confiture maison, créme mascarpone au sirop d’érable
Homemade jam, maple syrup mascarpone cream

Douceurs
Sweet treats

Pot de creme a I'érable, compote de camerises
Maple pot de creme, haskap berry compote

Gateau aux dattes, sucre a la creme fouetté, coco
Dates cake, whipped cream fudge, coconut

Macaron alatire d’érable
Maple taffy macaron

Truffe au chocolat 60%, pépites d’érable
60% chocolate truffle, maple chips

Servi avec un thé de notre sélection maison
Served with a tea from our house selection

54% pp

(taxes et service non inclus)
(taxes and service not included)

12 MARS au 20 AVRIL 2025
MARCH 12th to APRIL 20th 2025

*Sur réservation 24h a I'avance. Ne convient pas aux personnes cceliaques.
Option végétarienne ou végane disponible.
“24hrs reservation required. Does not suit individuals with celiac disease.
Vegetarian and vegan option available



['heure du thé vegane
Yegan high (ca

Sandwiches & canapés

Arancini
Arancini

Latke de pdt et céleri-rave, fauxmon fumé a I'érable, remoulade, pomme verte
Potato and celeriac latke, maple smoked vegelox, remoulade, green apple

Petit pain, végépaté, |égumes croquants, coriandre, mayo miso-érable
Bun, vegepaté, pickled vegetables, cilantro, miso-maple mayo

Mini toast au caviar d’aubergine a I'érable, grenade, feta
Mini toast with maple eggplant caviar, pomegranate, feta

Grilled cheese, pain érable et noix, fauxmage, champignons, choucroute, moutarde a I'érable
Grifled cheese, maple and walnut bread, nut cheese, mushrooms, sauerkraut, maple mustard

Scones

Scones du moment
Scones of the moment

Confiture maison, créeme de cajous au sirop d'érable
Homemade jam, maple syrup cashews cream

Douceurs
Sweet treats

Pot de creme de cajous, compote de camerises, crumble
Maple pot de creme of cashews, haskap berry compote, crumble

Gateau aux dattes, sucre a la creme fouetté, coco
Dates cake, whipped cream fudge, coconut

Macaron végane
Vegan macaron

Truffe au chocolat 60%, pépites d’érable
60% chocolate truffle, maple chips

Servi avec un thé de notre sélection maison
Served with a tea from our house selection

54% pp

(taxes et service non inclus)
(taxes and service not included)

12 MARS au 20 AVRIL 2025
MARCH 12th to APRIL 20th 2025



